
 
 
 

 

Valentinstagsmenü für Verliebte 
 

“Cocktail Valentino” 
Campari, Weißwein, Wasser, Hibiskussirup und Hibiskusblüte 

 

oder 
 

„Cocktail Valentina“ 
Tonic Water, Hibiskussirup und Hibiskusblüte 

( ohne Alkohol ) 
 
 

Kleiner kulinarischer Gruss aus der Küche  
 

 
 

Gebratene Riesengarnelen und Jakobsmuschel 
auf lauwarmem Rote Bete - Rucolasalat 

 

 
 

Leichtes Currysüppchen von roten Linsen, pikant abgeschmeckt, 
mit frischem Koriander 

 

 
 

Cassissorbet mit Prosecco 
 

 
 

Rosa gebratenes Rinderfilet mit Portweinessenz 
und cremigem Gemüse-Graupenrisotto 

 

 
 

„Dessertteller für Zwei“ 
viele kleine Leckereien aus unserer Patisserie 

 

 
Preis pro Person inklusive Aperitif € 48,00 


