Brez'n

Brez' n mit Butter

Couvert

Obatzda, Griebenschmalz, Frischkase, Salzbutter,
Brez n und Brot

Suppen und Vor speisen

Bayrische L eberknodelsuppe
mit viel frischem Schnittlauch

K Ur biscremesuppe
mit Sternanis

Rustikale Linsensuppe
mit Poltinger Lammwurzen

Junger Feldsalat in Sauerrahm-Dressing
mit Crodtons, Speck, Wachtelel und Birnenspalten

Gegrillter Asiago (K &se aus Treviso)
auf Rucolasalat mit Tomaten-Vinaigrette

Car paccio von der Anguslende
ala Cipriani mit venezianischer Sauce

Gebeizter Fjordlachs mit gebratener Gamba
und wirziger Avocadocreme

Frische ausgesuchte Salatspitzen mit Balsamicodressing

dazu Streifen von Kuffler Wiener Schnitzel
oder gebratenen Zanderfiletstreifen

Kleiner gemischter Salatteller
wahlweise mit Vinaigrette oder Sauerrahmdressing

1,20€
1,70€

390€

5,00 €

5,50 €

6,20 €

9,90€

11,50 €

13,90 €

16,80 €

16,90 €

590 €

Zu allen Vorspeisen und Salaten servieren wir [hnen frisches Brot und Baguette.



Grin Tal Klassiker

6 Kuffler Rostbratwurstl
auf Fasskraut, dazu Kartoffelplree

Hausgemachte K albfleischpflanzer|
mit Kartoffel-Gurkensalat oder
mit Kartoffelplree und Naturjus

Knuspriger Schweinsbraten in Dunkelbier sauce
mit Speck-Krautsalat und zweierlel Knodel

Gesottener Tafelspitz
in Meerrettichsauce, dazu Rahmwirsing, Rostkartoffeln
und frisch geriebener Kren

Halbe Gutshofente aus dem Mangfalltal
mit Apfelblaukraut und Kartoffelknddel

Kuffler Wiener Schnitzel aus dem K albsr ticken geschnitten
mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und kleinem gemischten Salat

Zwiebelrostbraten von der Bayrischen Rinderlende
mit Speckbohnen und Rostkartoffeln

Ab 2 Per sonen

Grin Taler SchmankerIpfand’l
mit Bauernente, Wiener Schnitzel, Fleischpflanzerl und
Schweinsbraten, dazu Blaukraut und gemischte Knddel  pro Person

Wilder erpfand’l

mit Hirschbraten, Wildhasenrticken und rosa gebratenem Rehriicken,
dazu Serviettenkntdel, Spétzle, Blaukraut, Herbstwurzeln,

zweierlel Saucen und Preiselbeeren pro Person

Chatealbriand am Tisch tranchiert
mit Sauce Béarnaise, Kartoffelrdsti und Gemiise pro Person

9,50 €

11,20 €

13,70€

19,20 €

19,70 €

20,50 €

21,80 €

24,00 €

28,50 €

28,50 €



Wildgerichte

Sauerbraten aus der Hirschkeule mit Zwetschgenblaukraut
und Semmelknddel

Wildhasenfilet mit Par maschinken und Feigen
auf Wirsinggemiise, dazu Rotweinsauce und Mandelkrapfen

Rosa gebratener Rehr ticken

auf Wacholdersauce mit Schwammer|-Kohlrabigemiise
und Butterspétzle

Fisch und Vegetarische Gerichte

Gegrillter Zander
auf Berglinsen in Balsamicosauce mit Risoléekartoffeln

Rahmschwammer| mit frischen Krautern
und zwel Brez' nknodeln

Penne al pizzico

Kurze Nudeln in pikantem Tomatensugo

mit frischer Blattpetersilie Vorspeise
Hauptgang

18,50 €

22,80 €

28,50 €

2350€

11,90 €

8,50 €
12,50 €

Zur kalten Jahreszeit servieren wir | hnen gerne

auf Vorbestellung:

Nieder bayrisches Bauer nganser|
far vier Personen, frisch aus dem Ofen
mit Bratapfel, Maronen, Blaukraut und Kartoffelknédel
zu 114,00 €



Deftige Brotzeit

Obatzda nach unserem Hausrezept
mit roten Zwiebelringen, Radi und Brez'n

Kleine K aserei von ausgesuchten Bayrischen Edelkasen
mit Frischkése auf dem Brett serviert mit blauen Trauben
und frischem Brot

Uriges Brotzeitbrett’|

mit Bierradi, Radieser|, Schnittlauchbrot,

Bayrischem Ké&se, Landleberwurst, Pfefferbeissern,

deftigen Schinkenspezialitéten, Obatzda, dazu Brez'n und Hausbrot

Hausgemachtes ,, Siif3es’

Hausgemachte K uchen
(Fragen Sie Ihre Bedienung nach der taglichen Kuchenauswahl)

Ofenwar mer Apfelstrudel
mit Vanilleeis

Geeister Marillenknddel
auf Himbeermark

CremeBrdlée

Ofenfrisches Schokoladentortino
mit fltissigem Nougatkern

Karamellisierter Kaiserschmarr ' n im Pfand’l serviert

mit Zwetschgenroster
(Zubereitungszeit ca. 20 Min.)

8,90 €

10,90 €

1250 €

390€

6,20 €

6,20 €

6,20 €

7,90€

7,90€

Zum kr onenden Abschluss modchten wir Sie auf unser

reichhaltiges Digestifangebot hinweisen.

Inklusivpreise



