Von 9.30 -17.00 Uhr

OO ~
Goldpramierte Original Kuffler WeiRwdirste Stiuck€ 3,00
Ofenfrischer warmer Kuffler Leberké&se
Portion 200g € 890
Portion 150g € 690
Abgebraunter Leberkase, Spiegelei und Kartoffel-Rdster € 1150
Hausgemachter Kaiserschmarr’n mit Rosinen,
Mandeln und Apfelmus € 1190
Ab 11.00 Uhr
OO ~
Frische Maischolle im Ganzen knusprig gebraten
mit hausgemachtem Kartoffel-Spargelsalat
und Sauce Remoulade € 2190
Bayerischer Feldsalat mit gehacktem Ei, Speckkrusteln
und Buttercroutons € 1350
Hausgemachte Tellerbratensilze
mit Kartoffelroster und Sauce Remoulade € 1250
2 Stuck original Pfélzer Bratwirste vom Grill
mit Weinsauerkraut und Kartoffelptiree € 1450
Gemischter Warstlteller
von Kalbsbratwurst, Rostbratwurst, Bratwurst
und Regensbhurger mit Sauerkraut und Kartoffelpliree € 17,50
Gemischte Rahmschwammerl von Egerlingen, Champignons
und Austernpilzen mit Semmelknddel serviert € 1450
Kalbsleber Berliner Art mit Marktgemise
und hausgemachtem Kartoffelptiree € 2350
Halbe ausgeloste bayerische Bauernente mit Entensauce,
Apfelblaukraut und 2 Stiick Kartoffelknddel € 2490
Rotbarschfilet in der Krauter-Eihille gebraten
mit Rahmspinat und Butterkartoffeln € 19,50
Portion Zanderfilet vom Grill
auf italienischem Risotto und gebratenem Spargel € 2490
Gebackener Kalbskopf mit Sauce Remoulade
und hausgemachtem Kartoffelsalat € 1350
1/2 Schweinshaxe nach Original ,Haxnbauer Rezeptur*
mit Kartoffelknddel und Speckkrautsalat € 1790
Sauerbraten vom bayerischen Weiderind mit Rosinen,
Semmel- und Kartoffelknddel und Apfelblaukraut € 18,90
Knuspriger Schweinsbraten ,Marke Gutshof Schwaige“
in Dunkelbiersauce gebraten
mit Apfelblaukraut und Kartoffelkngdel € 16,50
Hausgemachte Kalbsbrust mit einer WeiRbrot-Gemusefullung,
Bratensauce und Kartoffel-Gurken-Salat € 18,50
2 Stuck Fleischpflanzerl mit Kartoffel-Spargel-Salat
und Bratensauce € 16,90

2 Stick hausgemachte Kalbfleischpflanzerl

mit Cognac-Pfefferrahmsauce und Kartoffelpiiree € 1490



